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A ginja de Obidos
Nesta época do ano, o Sobral da Lagoa veste-se de branco. Nas encostas da mais pequena freguesia do

concelho de Obidos, com largas vistas para o castelo e Lagoa, terrenos virados a poente descem em suaves
declives, numa paleta de brancos impossiveis de reproduzir, a marcar a época da floracao das ginjeiras
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destes terrenos férteis, numa
aldeia fortemente ligada a
. produgdo agricola, que saem
~ asginjas, fruto que eternizou
a apreciada ginja de Obidos. E aqui
que Dério Pimpao, mestre licorista
natural da terra, se abastece do fruto
que lhe permite produzir a ginja OP-
PIDUM a mais antiga e reconhecida
ginja de Obidos.

Arvore de crescimento espontéaneo,
as ginjeiras dividem propriedades,
servem de protec¢ao das searas ao
vento e fixam socalcos entre vizinhos.
Ha muito fonte de rendimento extra
para os pequenos produtores agrico-
las, s6 na (ltima década se iniciaram
as primeiras experiéncias para «do-
mesticar» uma arvore/arbusto, com
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. Natural do Sobral da Lagoa, 55 anos, casado, com uma filha, Dario Pimpao
nasce no ceio de uma familia ligada 3s lides da terra e num ambiente em
que as ginjeiras e o seu fruto, as ginjas desde sempre fizeram parte do
quotidiano e da paisagem de uma das aldeias mais bonitas do concelho
de Obidos. Autodidacta na arte de produzir ginja, as primeiras influéncias
chegaram através do avd, figura reconhecida na terra que negociava a
ginja (fruto) a qual era vendida a licoristas.
Tanto no Sobral da Lagoa, como em Obidos a tradigdo de fazer Ginja em

, casa é antiga, dai o apurar um licor de grande qualidade 100% natural,
levou ao mestre I;consta decadas, até desenvolver a férmula daquela que é a Ginja de Obidos de
referéncia.
A produgdo para venda em quantidades sustentaveis como negécio teve inicio em 198?, tendo ao longo
dos (iltimos 23 anos como resultado da grande qualidade do licor e caracteristicas Gnicas, mantido um
crescimento sustentado, sem nunca abandonar os métodos artesanais.
Dario Pimpao, assume-se acima de tudo como mestre licorista, com grande paixao pelo seu trabalho o
qua! exige msplracao constante para manter os niveis de qualidade a que habituou os seus clientes.
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aplantagao dos primeiros pomares.
Beneficiando de um micro clima com
caracteristicas muito préprias—ven-
tos predominantes do norte, névoas
empurradas pelo Atlantico que sobem
as encostas vindas da Lagoa e exce-
lente exposicdo solar —, da origem
ao fruto que, depois de preparado e
tratado, chega aos apreciadores no
seu estagio primario, 100% natural.
Aabundéncia do fruto terdainspirado
os varios conventos da regido, por
altura do século XVII, a produzir o
licor, tendo a receita passado 0s
muros do siléncio com o advento
do liberalismo, para ser produzido
de forma caseira com uma disputa
salutar entre familias na apresenta-
¢ao da melhor ginja.



